Drinkar som serverades pa mingelkvéllen infor Férebygg.nu 2013, den 12 november.
Bjorn Spak stod for recepten!

Ingefara/sichuanpeppar 1 glas

6 cl Fentiman's ginger beer

3 cl ginger ale

2 cl ingefdrs- och sichuanpepparsockerlag
1,5 cl limejuice

en skiva lime

isbitar

Blanda limejuice, ingefars- och sichuanpepparsockerlag i ett isfyllt glas och ror runt sa det blir ordentligt
kallt. Fyll pa med ginger ale och ginger beer och rér om igen. Smaka av och justera eventuellt syran eller
s6tman. Dekorera med limeskiva och servera.

Iduns frestelse

4 cl appelmust

2,5 cl rosenkvittensockerlag
1,5 cl ingeféarssockerlag

2 cl limejuice

Eventuellt 4 cl Westons cider

Blanda appelmust, rosenkvittensockerlag, ingefarssockerlag och limejuice i ett isfyllt glas. Toppa eventuellt
med lite Westons cider. Smaka av och justera eventuellt syran eller sétman, servera.

Ingefars- och sichuanpepparsockerlag
2,5 dlI strosocker

4 dl vatten

50 g férsk, skalad, finskivad ingefara
1,5 msk svartpepparkorn

1,5 msk sichuanpepparkorn

Skal av 2 limefrukter

Ingefarssockerlag

2,5 dl strosocker

4 dl vatten

50 g farsk, skalad, finskivad ingefara
1,5 msk svartpepparkorn

Blanda alla ingredienser och lat koka upp, sjud pa svag varme 30-40 minuter till en simmig sockerlag med
kraftig ingefarssmak. Sila av, kyl och forvara i kylskap.

Blanda alla ingredienser och lat koka upp, sjud pa svag varme 30-40 minuter till en simmig sockerlag med
kraftig ingefarssmak. Sila av, kyl och forvara i kylskap.

Rosenkvittensockerlag
2,5 dl strosocker

3,5 dl vatten

200 g rosenkvitten

Tvétta rosenkvittenfrukterna, skér dem i kvartar och ta ur kdrnorna. Skér kvartarna mycket tunt. Blanda alla
ingredienser och lat koka upp, sjud pa svag varme 25 minuter. Sila av, kyl och férvara i kylskap.



